Gyuricza Ákos:    "Az élelmiszer-biztonság és az élelmiszerjog aktualitásai"

A 2003. évi LXXXII. törvény az élelmiszerekről, a 2008. évi XLVI. Törvény az élelmiszerláncról és a hatósági felügyeletéről, valamint a 194/2008. (VII. 31.) Korm. rendelet az élelmiszerlánc felügyeletével összefüggő bírságok kiszámításának módjáról és mértékéről mind –mind komoly kihívások elé állítják az élelmiszer-biztonság felé elkötelezett, élelmezésvezető -dietetikus kollégákat. A hatékony élelmiszer-biztonsági rendszerek alapos átvizsgálására legalább évente szükség van, hiszen rengeteg változás adódhat az ellátottak körében, a készítendő ételek jellegében-, adagszámában egyaránt. A dolgozók képzettsége, motiváltsága, élelmiszer-higiéniai ismerete és a munkájuk eredményeképpen megvalósuló jó „gyártási” gyakorlat biztosíték a tömeges élelmiszer-eredetű megbetegedések elkerülésében. A régebben elkészített HACCP dokumentumok hatékonyságának a felülvizsgálata nagyon időszerű, mert az ellenőrzésük -a közelmúlttól- három szakhatóság kiemelt feladata lett.: A 67/2007. (VII. 10.) GKM-EüM-FVM-SZMM együttes rendelet  a vendéglátó termékek előállításának feltételeiről 3§-a kimondja: (1) „ az üzletben a „Veszélyelemzés Kritikus Szabályozási Pontok (HACCP)” rendszer (a továbbiakban: HACCP rendszer) dokumentációja meglétének ellenőrzésére a fogyasztóvédelmi hatóság, az alkalmazásának ellenőrzésére az Állami Népegészségügyi és Tisztiorvosi Szolgálat kistérségi, fővárosi kerületi intézete (a továbbiakban: ÁNTSZ), az állat-egészségügyi-járványvédelmi előírások betartásának ellenőrzésére - állatjárvány fennállása vagy annak gyanúja esetén az ÁNTSZ egyidejű értesítésével - a területileg illetékes Mezőgazdasági Szakigazgatási Hivatal jogosult.                                                     A legfrissebb élelmiszer-botrány, amely a lisztek fusarium szennyezettsége miatt következett be, újra ráirányítja a figyelmet a kötelező gondosság elvének a fontosságára a termelési-, szállítási-, gyártási gyakorlat valamennyi szakaszában, egészen a fogyasztó asztaláig. A fentiek ismeretében (az élelmiszer raktárakban) különösen nagy jelentősége van a termékek „tételazonosításának”.                     

